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2. СВОДНЫЕ ДАННЫЕ ПО БЮДЖЕТУ ВРЕМЕНИ (В НЕДЕЛЯХ) ДЛЯ ОЧНОЙ ФОРМЫ ОБУЧЕНИЯ



3. План учебного процесса

Индекс
Наименование циклов, дисциплин, профессиональных модулей, 

междисциплинарных курсов, практик

Формы промежуточной 
аттестации по семестрам

Учебная нагрузка обучающихся (час.) Распределение обязательной нагрузки по курсам и семестрам (час.)
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1 с е м 2  с е м 3  с е м 4  с е м 5 с е м 6  с е м 7 с е м 8 с е м

1. 2 . 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 15 17 18 19 20

0.00 Общеобразовательна» подготовка 2106 702 1404 1022 382 0 576 828 0 0 0 0 0 0
ОУД.ОО Общеобразовательные учебные дисциплины 2048 683 1365 1003 362 0 560 805 0 0 0 0 0 0

О У Д .01 .01 Р у сски й  я зы к 2 116 38 78 78 32 46

О У Д  01 .02 Л и тер ату р а 2 176 59 117 117 48 69

О У Д .02 И н о стр ан н ы й  язы к 2 176 59 117 0 117 48 69

! ОУД.ОЗ М атем ати к а 1,2 351 117 234 2 34 96 138

О У Д . 04 И стори я 2* 176 59 117 117 46 71

О У Д .05 Ф и зи ческая  к у л ь ту р а 2 176 59 117 8 109 48 69

О У Д .0 6 О сн овы  б езо п асн о сти  ж и зн ед еятел ьн о сти 2 105 35 70 70 32 38

О У Д .07 И н ф о р м ати к а 1,2 150 50 100 20 80 32 68

О У Д . 08 Ф и зи ка 2 154 51 103 73 30 48 55

О У Д .0 9 Х им ия 2 150 50 100 82 18 32 68

О У Д . 11 О б щ ест в о зн ан и е 2* 84 28 56 56 32 24

О У Д . 12 Э ко н о м и ка 2 66 22 44 44 44

О У Д . 13 П раво 1 51 17 34 34 34

О У Д . 15 Би ологи я 2 117 39 78 70 8 32 46

Дисциплины по выбору 58 19 39 19 20 16 23
У Д  U . Ч ерчение 2 58 19 39 19 20 16 23

У Д  1.2. О сн овы  ге о м етр и ч еск и х  и граф и ч еск и х  п о стр о ен и й 2 58 19 39 19 20 16 23

огсэ.оо Общий гуманитарный и социально-жономическнй 
цикл 702 282 420 98 322 0 0 0 108 64 44 64 78 62

О ГС Э .01 О сн овы  ф и л о с о ф и и 8 68 20 48 48 26 22

О Г С З . 02 И стори я 3 68 20 48 48 48

огсэ.оз И н о стр ан н ы й  я зы к 3 4 ,6 ,8 242 80 162 0 162 30 32 22 32 26 20

О Г С З . 04 Ф и зи ческая  к у л ь ту р а 3 4 ,6 ,8 324 162 162 2 160 30 32 22 32 26 20

ЕН.00 Математический и общий естественнонаучный цикл 313 103 210 120 90 0 0 0 128 82 0 0 0 0
Е Н .01 . М атем ати к а 3 72 24 48 30 18 48

Е Н .02 . Э к о л о ги ч еск и е  осн овы  п ри род о п о л ьзо ван и я 3 48 16 32 22 10 32

ЕН.ОЗ. Х им ия 4 193 63 130 68 62 48 82

11.00 Профессиональный цикл 4374 1080 3294 1422 804 60 0 0 346 676 550 818 498 406
011.00 Общепрофессиональные дисциплины 1071 351 720 528 192 0 0 0 112 46 88 226 130 118

О П .01 .
М и к р о б и о ло ги я , с ан и тар и я  и ги ги ен а  в п и щ евом  

п р о и зво д стве 3 86 30 56 4 2 14 56

О П .02 . Ф и зи ологи я п и тан и я 6* 70 . 24 46 30 16 46

оп.оз. О р ган и зац и я  х р ан ен и я  и к о н троль  зап асо в  и сы р ь я 5 64 20 44 34 10 44



И ндекс
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аттестации по сем естрам
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1 с е м 2  с е м 3 с е м 4  с е м 5 с е м 6  с е м 7 с е м 8  с е м

1. 2. 3 4 5 6 7 8 9 10 1 1 12 13 14 15 15 17 18 19 2 0

О П . 04.
И н ф о р м ац и о н н ы е  тех н о л о ги и  в п ро ф есси о н ал ьн о й  
д еятельн ости 6* 120 40 80 40 40 80

О П .05. М етрологи я и стан д ар ти зац и я 7 115 37 78 68 10 78
0 1 1 0 6 . П равовы е о сн о в ы  п р о ф есси о н ал ьн о й  д ея тел ь н о сти 8 85 27 58 50 8 58
О П .07. О сновы  эк о н о м и к и , м ен ед ж м ен та  и м ар к ети н га 7 8 166 54 112 100 12 52 60
О П .08. О хран а  тр у д а 5 64 20 44 34 10 44
О П .09. Б езоп асн ость  ж и зн ед ея тел ьн о сти 6* 102 34 68 48 2 0 68

О П . 10.
Т ехн и ческое  о сн ащ ен и е  п ред п р и яти й  о б щ еств ен н о го  
питания 3 82 26 56 36 2 0 56

О П .1 1 О сновы  о р га н и зац и и  обслуж и ван и я 4 69 23 46 26 2 0 46
О П . 12 К алькуляц и я и у ч ет 6* 48 16 32 2 0 12 32

IIM .00 11 роф есс и о н  ал  ь н  ы с м одул  и 3303 729 2 5 7 4 894 612 60 0 0 234 630 462 592 368 2 88

П М .01
О р ган и зац и и  п р оц есса  п р и го т о в л ен и я  и п р и г о т о в л ен и е  

п о л у ф а б р и к а т о в  д л я  сл ож н ой  к у л и н а р н о й  п р о ду к ц и и
3 286 70 21 6 86 58 0 0 0 216 0 0 0 0 0

М Д К .0 1 .0 1 .
Т ехн ологи я п р и го то в л е н и я  п о л у ф аб р и к ато в  д л я  сл о ж н о й  
кули н арн ой  п ро д у к ц и и 214 70 144 86 58 144

У П .0 1 У чебная п р а к ти к а 3* 36 36
П П .0 1 П р о и зв о д ств ен н ая  п р ак ти к а 3* 36 36

TIM.02
О р га н и за ц и я  п р о ц есса  п р и го т о в л ен и я  и п р и г о т о в л ен и е  
слож н ой  х о л о д н о й  к ул и н ар н ой  п р одук ц и и 5 349 79 27 0 94 68 0 0 0 0 198 72 0 0 0

М Д К .0 2 .0 1 .
Т ехн ологи я п р и го то в лен и я  слож н ой  х олодн ой  ку л и н ар н о й  
п родукц и и 4* 241 79 162 94 68 162

У П .0 2 У чебн ая п р а к т и к а 4 36 36
П П .0 2 П р о и зв о д ств ен н ая  п р ак ти к а 5 72 72

IIM .03 .
О р га н и за ц и я  п р оц есса  п р и готов л ен и я  и п р и г о т о в л ен и е  
сл ож н ой  г о р я ч ей  к у л и н а р н о й  п р одук ц и и 4 557 107 45 0 76 138 20 0 0 18 432 0 0 0 0

М Д К .0 3 .0 1 .
Т ехн ологи я п р и го то в л е н и я  слож н ой  горячей  ку л и н ар н о й  
продукции . 4* 341 107 234 76 138 2 0 18 216

У П .0 3 У чебн ая п р а к ти к а 4* 72 72
П П .0 3 11роизводствеиная п рак ти к а 4* 144 144



Индекс
Наименование циклов, дисциплин, профессиональных модулей, 

междисциплинарных курсов, практик

Формы промежуточной 
аттестации по семестрам

У ч е б н а я  н а г р у зк а  о б у ч а ю щ и х с я  (ч ас .)
Р а с п р е д е л е н и е  о б я за т е л ь н о й  н а г р у зк и  по к у р с а м  и с ем ес т р а м  (ч ас .)
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1 сем 2 с е м 3 сем 4  сем 5 с е м 6 с е м 7 сем 8 сем

1. 2. 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 15 17 18 19 20

I1M .04
О р ган и зац и и  п р о ц есса  п р и го то в л ен и я  и п р и г о т о в л ен и е  
сл ож н ы х х л еб о б у л о ч н ы х , м у ч н ы х  к о н д и т ер ск и х  
и зделий 5 418 100 318 130 60 20 0 0 0 0 318 0 0 0

М Д К .04 .01
Т ехн ологи я п р и го то в лен и я  сл о ж н ы х  хл еб о б у л о ч н ы х , 
м учны х к о н д и тер с к и х  и здели й 5* 310 100 210 130 60 20 210

У П .04 У чебн ая п р ак ти к а 5* 36 36
П П .0 4 П р о и зво д ствен н ая  п р ак ти к а 5* 72 72

П М .05
О р тан и зац и я  п р о ц есс а  п р и го т о в л ен и я  и п р и г о т о в л ен и е  
сл ож н ы х х о л о д н ы х  и го р я ч и х  д есер т о в 6 280 54 226 6 8 50 0 0 0 0 0 0 22 6 0 0

М Д К .0 5 .0 1 .
Т ехн ологи я п р и го то в л е н и я  сл о ж н ы х  хол о д н ы х  и го р я ч и х  
десертов 172 54 118 6 8 50 118

У П .05 У чебн ая п р ак ти к а 6* 36 36
П П .05 П р о и зво д ствен н ая  п р ак ти к а 6* 72 72

И М . 06 О р ган и зац и я  р а б о т ы  ст р у к т у р н о го  п одр а здел ен и я 8 522 130 392 180 84 20 0 0 0 0 0 0 104 288

М Д К .0 6 .0 1 . У п равлен и е стр у к ту р н ы м  п о д разделен и ем  о р га н и зац и и 7,8 414 130 284 180 84 20 104 180
У П .0 6 У ч ебн ая  п р ак ти к а 0

П П .0 6 П р о и зво д ствен н ая  п р ак ти к а 8 108 108

П М .07 В ы п ол н ен и е р а б о т  по п р оф есси и  16675 " П овар " 6 246 30 216 42 30 0 0 0 0 0 72 144 0 0

М Д К .0 7 .0 1 . В ы п олн ен и е р а б о т  по п р о ф есси и  16675 "П овар" 5* 102 30 72 42 30 72
У П .07 У ч ебн ая  п рак ти к а 6 144 144

П П .0 7 П р о и зво д ствен н ая  п р ак ги к а 0

П М .08
О р ган и зац и я  п р о ц есс а  п р и го т о в л ен и я  и п р и г о т о в л ен и е  
бл ю д  н а ц и о н а л ь н о й  и за р у б еж н о й  кухни 7 336 72 264 9 4 62 0 0 0 0 0 0 0 264 0

М Д К .08 .01
Т ехн ологи я п р и го то в лен и я  б л ю д  н ац и он альн ой  и 
заруб еж ной  кухн и 7 228 72 156 9 4 62 156

У П .08 У ч ебн ая  п р ак ти к а 7* 36 36
П П .0 8 П р о и зво д ствен н ая  п р ак ти к а 7* 72 72

И М  .09
О р ган и зац и я  п р о ц есс а  п р и го т о в л ен и я  и п р и г о т о в л ен и е  
бл ю д  д и е т и ч еск о г о  и со ц и а л ь н о го  питания 6 309 87 222 12 4 62 0 0 0 0 0 0 222 0 0

М Д К .09 .01
Т ехн ологи я п р и го то в л е н и я  б л ю д  д и ети ч еско го  и 
соц и альн ого  п и тан и я 273 87 186 124 62 186

У П .0 9 У ч ебн ая  п р ак ти к а 6 36 36
ПП.09 П р о и зво д ствен н ая  п р ак ти к а 0 0

В С Е Г О 7495 2167 5328 2 6 6 2  |  1598 60 576 828 582 822 594 882 576 468



Индекс
Наименование циклов, дисциплин, профессиональных модулей, 

междисциплинарных курсов, практик

Формы промежуточной 
аттестации по семестрам

Учебная нагрузка обучающихся (час.)
Распределение обязательной нагрузки по курсам и семестрам (час.)
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1 сем 2 сем 3 сем 4 сем 5 сем 6 сем 7 сем 8 сем

1. 2. 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 15 17 18 19 20
пдп П реддиплом ная практика 4 нед.

1 ИА Государственная (итоговая) аттестация 4320 6 нед.

Консультации по 4 часа па чел. Изучаемых дисциплин и МДК 576 828 510 570 414 594 468 360
Учебной практики 0 0 36 108 36 216 36 0

Г о с у д а р с т в е н н а я  (и т о г о в а я )  а т т е с т а ц и я Производст. практики 0 0 36 144 144 72 72 108

1. П р о г р а м м а  б а зо в о й  п о д г о т о в к и Ои Преддипл. практики 144
1.1. Выпускная квалификационная работа в форме: дипломного и Экзаменов 2 3 3 2 3 3 1 2 „•
Выполнение дипломного проекта с 18 мая по 14 июня (всего 4 Дифф.зачетов (без учета физической

нед.) культуры и практик) 1 8 3 3 2 3 4 4

Защита дипломного проекта с 15 июня по 28 июня (всего 2 Зачетов 0 1 2 2 2 3 ! 1

*- комплексный дифференцированный зачет, комплексный зачет

Пользователь1
Всего часов по учебным циклам ППССЗ (без учета получения среднего образования) 4374 максимальная, 2916 аудиторная,

в том числе вариативная часть учебных циклов ППССЗ 864


